to miejsce, w ktorym tworzymy klasyczne dania kuchni whoskiej na nowo, opierajac sie na polskich

|) O N -‘- | rzemieslniczych, regionalnych produktach najwyiszej jakosci. Pod okiem szefa kuchni Aleksandra
Strusia starannie wyselekcjonowane skiadniki zyskuja whoski charakter, odkrywajac przed Goscmi
zupetnie nowe oblicze dobrze znanych potraw.

PRZYSTAWKI

ZUPPA DI PESCE 42 7t

Zupa na bazie polskich ryb, rakéw i pomidorow, z kawatkami
sandacza, pieczong paprykg i szczypiorkiem

CAPOCOLLO 327t

Dojrzewajqgcy karczek wieprzowy ze sliwkg marynowang w
herbacie earl grey, satatq radicchio w naszym dressingu

STRACIATELLA 38 7t

Ser straciatella, z pieczong dynig i prazonymi pestkami
dyni w oleju chili, z czosnkiem i szalotkg

SALSICCIA 40z

Kietbaska wieprzowa wtasnej produkcji, z sosem demi glace,
piklowanymi nasionami gorczycy i ogorkiem matosolnym

CARPACCIO 63zt

Plastry poledwicy wotowej, z serem "Morowa Owca”,
majonezem z wedzong szprotkq oraz pangrattato

PASTA
RAVIOLI DUO 5471

Z dwoma farszami na bazie krowigj ricotty, z serem
plesniowym i pieczong dynig, w sosie maslanym z szatwig

ANOLINI 6l zt

Ravioli z farszem na bazie szyjek rakowych, z ptatkami
tunczyka bonito, w sosie z pomidoréw, czosnku i biatego wina

SPAGHETTI 55zt

Z boczkiem i guanciale, owczym serem dojrzewajgcym
18 miesiecy, sosem z zéttek i czarnym pieprzem

RIGATONI Szt

Ragu z kielbasy wieprzowej, ze Smietanqg, natkq pietruszki i
serem Emilgrana

RISOTTO 68 zt

Na bazie borowikéw, grillowanq piersiq z kurczaka, pudrem
grzybowym i trybulg

RAVIOLI APERTO 58zt

Duszony ozér wotowy w sosie demi glace, przykryty
kolorowym makaronem w sosie maslanym z kurkami

MAFALDINE 72zt

W sosie Smietanowym na brandy, z krétko grillowang
poledwicg wotowg, z marynowanym winogronem i nasturcjg

DANIA Z GRILLA

BROCCOLINI S5zt

Dzikie brokuty, na kaszy kukurydzianej z serem Emilgrana, z
chrupigcymi pestkami dyni w oleju chili, z satatkg z mikrolisci

PSTRAG 7921

Pstrgg z zielenicy, z sosem ziolowym na lubczyku i czosnku,
dressing jabtkowy i papryka chili

KACZKA 89 7t

Piers kaczki przygotowywana na rézowo, lekko wedzona, z
sosem demi glace z wisniami

GRIGLIATA 89 zt

Ptaty z poledwicy wotowej, wedzonej stoniny i karkowki w
sosie z czarnym czosnkiem, z marynowang biatq rzodkiewkq

TAGLIATA 149 zt

Poledwica wotowa z pieprzowym demi glace, rozmarynem
i szalotkg pieczong w biatym winie

DODATKI

SALATA 15z

Liscie satat i ziot, dressing jabtkowy i nasiona rzepaku

WARZYWA 15zt

Marynowane i kiszone warzywa z olejem rzepakowym

ZIEMNIAKI 157

Gotowane, a pézniej grillowane z sosem na bazie
Smietanki, masta i koperku

RZYMSKA 15zt

Grillowana satata rzymska z zielonym majonezem,
pangrattato i szczypiorkiem

DESERY

SLODKI 32z

Biszkopt nasgczony kawg zbozowq z miodem gryczanym, z
prazynkami gryczanymi, musem z mascarpone i sosem
kakaowym

SLODKO-KWASNY 327t

Mus serowy na maslance z owczego mleka z sosem
cytrynowo-makowym i faworkami

CZEKOLADOWY 32zt

Mus z gorzkiej, wytrawnej czekolady, z ciasteczkiem
migdatowym, sosem wisniowym i czeresniami

LOKALNE SERY 59 7t

Cztery rodzaje serow od zaprzyjaznionych rzemiesinikow, z
musztardq owocowq i chrupigcq focaccig

Petna lista alergendw dostepna u kelnera. Optata serwisowa 10% doliczana do rachunku dla grup powyzej 6 oséb.
Kuchnia przyjmuje zamoéwienia do 30 minut przed zamknigciem lokalu.



